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Аннотация. В статье рассмотрена история становления икорно-товарного осетроводства  
в России (СССР) и нынешнее состояние этой подотрасли рыбного хозяйства. Отмечается, 
что, несмотря на короткий срок существования и трудности роста, икорно-товарное осетро-
водство в России состоялось и продолжает успешно развиваться. Его особенностью является 
переход преимущественно на рациональный и гуманный прижизненный способ получения 
икры-сырца. Основными проблемами развития внутрироссийского икорного рынка являются 
конкуренция с импортируемой продукцией и избыточная регуляция со стороны государства. 
Предлагаются пути решения этих проблем и расширения сырьевой базы производства. 
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Рисунок 3. Паюсная икра / Figure 3. Soldering caviar
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В середине прошлого столетия профессор 
кафедры гидробиологии Московского государ-
ственного университета Н.С. Строганов [1], 
обосновывая необходимость одомашнивания 
осетровых рыб, писал: «Есть очень большие опа-
сения, как бы нашим потомкам в 2000-х годах 
не пришлось только читать об осетровых рыбах 
в  естественных водоемах» (с. 9). И далее: «Мо-
жет оказаться, что осетровых, кроме как выра-
щенных в прудах, не будет» (с. 10). К сожалению, 
прогнозы профессора во многом оправдались. 
Главными причинами деградации естественных 
запасов осетровых Н.С. Строганов считал ма-
лую эффективность искусственного воспроиз-
водства, при резком сокращении естественного 
размножения, и ухудшение среды обитания осе-
тровых. Этот же автор впервые высказал идею 
выращивания осетровых с целью получения 
пищевой икры: «Самки осетровых дают черной 
икры до 20-25% собственного веса и выгодность 
выращивания рыб «на икру» не подлежит сомне-
нию» (с. 366). Воплотить эту идею в жизнь путем 
культивирования в прудах бестера еще в  СССР 
пытался директор Донрыбокомбината Б.А.  
Николюк [2].

Однако до конца 20 столетия естественные 
запасы осетровых в Каспийском и Азовском 
морях были еще достаточно велики, и поэтому 
многолетнее выращивание рыбы ради одно-

кратного получения икры оказывалось слиш-
ком затратным, по сравнению с промысловой 
добычей. Кроме того, вся промышленная пе-
реработка икры осуществлялась на нескольких 
крупных государственных рыбокомбинатах, 
расположенных вблизи мест промыслового 
лова и не заинтересованных в сомнительных 
экспериментах с мелкими партиями икры.  
Поэтому первые опыты с выращиванием икря-
ной рыбы, получением икры и ее переработкой 
в  пищевой продукт часто базировались не на 
утвержденных программах, а на энтузиазме от-
дельных специалистов. Между тем за рубежом, 
где промысел осетровых отсутствовал, икорное 
направление товарного осетроводства развива-
лось достаточно быстро.

В России развитие икорно-товарного осе-
троводства имело свою специфику. Первона-
чально усилия рыбоводов были направлены 
на разработку способов прижизненного по-
лучения икры у осетровых для целей воспро-
изводства. Такую цель в 1947 г. ставил один 
из  основоположников осетроводства в СССР  
А.Н. Державин [3]. Первые разработки в этом 
направлении сделал П.С. Ющенко [4], предло-
жив бассейн специальной конструкции для не-
реста осетровых. Значительно позже эту задачу 
пытался решить М.М. Докукин [5]. Бассейны 
для нереста однако не нашли широкого при-
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менения в практике осетроводства. Операци-
онный способ получения икры, с сохранением 
жизни производителей, разработал И.А. Бур-
цев [6]. Благодаря применению этого способа 
удалось начать полноцикловое культивирова-
ние и селекционные работы с бестером (плодо-
витым гибридом между белугой и стерлядью) 
и получить первые потомства от выращенных 
в неволе сибирских осетров и веслоноса [7]. 
Несколько позже нами был разработан более 
технологичный способ прижизненного получе-
ния икры у осетровых, позволяющий работать 
с крупными партиями производителей в про-
изводственных условиях [8; 9]. Из-за малой 
травматичности для рыб журналисты назвали 
его «гуманным» [10; 11]. А в зарубежной рыбо-
водной литературе он получил название «ме-
тод малоинвазивной хирургической техники» 
(Minimally Invasive Surgical Technique – метод 
MIST) [13]. Использовавшие его авторы отме-
тили, что метод MIST эффективен, практичен 
и вызывает меньший стресс у рыб маточного 
стада во время искусственного размножения, 
чем другие известные процедуры сбора яйце-
клеток [14].

Сейчас этот способ получил распростране-
ние, прошел более чем четвертьвековую провер-
ку практикой и применяется как для получения 
рыбоводно-продуктивной икры на  предпри-
ятиях по воспроизводству осетровых, так 
и икры-сырца для посола (рис. 1). Появившийся 
избыток прижизненно полученной икры, по-
лучившей среди икрянщиков неофициальное 
название «дойной» [12], позволил задуматься 
об ее использовании в пищевых целях. Ранее та-
кая икра для приготовления пищевого продук-
та не применялась и при случайном попадании 
в  икорные цеха выбраковывалась. Это обуслов-

лено тем, что технологические качества сырья 
из овулировавшей икры иные, чем сырья, полу-
ченного из яичников Ⅳ стадии зрелости. Мно-
голетние экспериментальные работы коллекти-
ва авторов позволили обосновать возможность 
использования прижизненно полученной икры 
осетровых для производства пищевого продукта 
[15], предложить новую схему эксплуатации са-
мок осетровых рыб [16] и разработать несколько 
способов переработки нового сорта икры-сырца 
в пищевой продукт. Первоначально были боль-
шие опасения относительно соответствия сани-
тарных показателей овулировавшей икры при-
нятым в производстве нормативам. Однако тут 
икрянщиков ждал приятный сюрприз: бактери-
альная обсемененность «дойного» сырца оказа-
лась существенно ниже, чем у традиционного, 
полученного путем ручной пробивки ястыков 
через грохотку. Это позволило установить, после 
специально проведенных исследований, срок 
годности и хранения пастеризованной икры бо-
лее двух лет без консервантов (рис. 2). 

Первая официальная партия пищевой икры, 
полученная из «дойной», была изготовлена 
в 2004 г. [17; 18]. Исходя из того, что, по данным 
Россельхознадзора, объем продукции рыбово-
дной икры за прошедшие годы возрос от нуля 
до 194 т в 2023 г. [19] (президент Союза осе-
троводов А.В. Новиков считает этот показатель 
завышенным [20]), и только по Астраханской 

Рисунок 2. Одна из первых этикеток продукта  
из «дойной» икры
Figure 2.  One of the first labels of the product 
from «milk» caviar

Рисунок 1. В оборудованном икорном цехе
Figure 1. In an equipped caviar shop
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области прирост за последний год составил 5 т 
[21], можно сказать, что икорно-товарное осе-
троводство, как направление российской аква-
культуры, состоялось и развивается достаточно 
интенсивно. С появлением в хозяйствах значи-
тельных количеств икры-сырца в виде овулиро-
вавшей икры резко увеличился интерес техно-
логов к  этому виду сырья. Появились десятки 
новых, защищенных патентами или представ-
ляющих ноу-хау, способов переработки. Возник-
ло несколько центров, проводящих исследова-
ния в  этой области (в Астрахани, Краснодаре,  
Москве, Тюмени и Владивостоке). 

В настоящее время прижизненно получаемая 
икра осетровых стала преобладающим видом 
сырца для икорного производства на отече-
ственном рынке [22]. Ежегодно увеличивается 
количество икорных цехов, специализирующих-
ся на переработке «дойной» икры и мастеров- 
икрянщиков, умеющих перерабатывать данный 
сырец. Разработан способ изготовления полуфа-
бриката, который может длительное время хра-
ниться в замороженном состоянии [23].

Первоначально новая, полученная из «дойной» 
икры, продукция подвергалась сильной обосно-
ванной и необоснованной критике [24]. К насто-
ящему времени дискуссии по этому поводу прак-
тически утихли. Во-первых, усовершенствовалась 
технология посола нового сырья и, соответствен-
но, улучшилось качество продукции. Теперь дале-
ко не каждый дегустатор сможет отличить по вку-
су из какого сырья изготовлен икорный продукт. 

Существенно увеличился ассортимент продук-
ции, вырабатываемой из прижизненно получен-
ной икры. Наряду с пастеризованной продукцией 
в стеклотаре, в продаже появилась паюсная икра и 
зернистая икра в жестяных банках с надвигающи-
мися крышками, памятная населению СНГ еще со 
времен СССР (рис. 3). А с нынешнего года в Астра-
хани планируют выпускать такой экзотический 
товар как мороженое с черной икрой [25]. Во-вто-
рых, хозяйства нарастили значительный запас 
икряной рыбы, и теперь покупатель готовой про-
дукции, если у него есть желание и средства, может  
заказать себе забойную икру, изготовленную 
по старым ГОСТам. И, в-третьих, продукцию из 
прижизненно полученной овулировавшей икры 
признали, после ряда лет сомнений и недоверия, 
страны ЕЭС, включив ее в свой стандарт [26]. 

По оценкам генерального директора Союза 
осетроводов РФ А.В. Михайлова, сейчас ключе-
вым отличием осетроводства от других направ-
лений рыбоводства является то, что это полно-
стью независимая от импорта отрасль [27]. 

Повсеместный переход на прижизненное по-
лучение икры осетровых, хотя и был вынужден-
ной мерой, связанной с падением численности 
естественных популяций рыб этого семейства, 
имел следствием и ряд позитивных моментов. 
Расширилась география осетроводства и про-
изводства икры. Если раньше получение икры- 
сырца было строго привязано к местам добычи 
осетровых, то теперь икорно-товарные хозяй-
ства появились практически во всех федераль-
ных округах. Существенно пополнились наши 
знания о биологии осетровых. Исследователи 
получили возможность опытным путем прове-
рить правильность теоретических представле-
ний о  периодичности размножения разных ви-
дов и определить длительность межнерестовых 
интервалов [28-30].  

Основными видами-продуцентами икры 
в  рыбоводных хозяйствах первоначально были 
стерлядь, сибирский осетр, русский осетр и гиб- 
риды (стерляди с белугой и русского осетра с си-
бирским), что объяснялось доступностью и тех-
нологичностью этих объектов культивирования, 
а также – местными условиями и экономически-
ми соображениями. В последние годы спектр 
разводимых видов существенно расширился. 
В нем достойное место заняли представители 
амурской осетровой ихтиофауны и, получаемые 
с их участием, гибридные формы [31-34]. Обы-
денной практикой стало внесезонное, практиче-
ски круглогодичное, получение икры [35]. 

На повестке дня стоят работы по управлению 
икорной продуктивностью осетровых и потре-
бительскими качествами икры (цвет, размер зе-
рен, вкус). По некоторым из этих направлений 
уже создан определенный задел. 

Рисунок 4. Икряная стерлядь из элитной группы 
(Кармановский рыбхоз)
Figure 4. Сaviar sterlet from the elite group 
(Karmanovsky fish farm)
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Икорная продуктивность зависит от времени 
достижения самками половой зрелости (возрас-
та первого нереста), длительности межнересто-
вых интервалов (частоты нерестов), продолжи-
тельности эксплуатации самок, как продуцентов 
икры, и от выхода икры (в процентах от массы 
тела) при каждом нересте. Из культивируемых 
видов осетровых наиболее продуктивной по 
икре считается стерлядь. Для нее характерно 
самое раннее достижение половой зрелости, 
короткие межнерестовые интервалы, достаточ-
но долгий срок эксплуатации и высокие выхо-
ды икры. Благодаря этим качествам, стерлядь 
за очень короткий промежуток времени стала 
одним из основных объектов икорно-товарного 
осетроводства. Благодаря этому и рыбоводная, 
и пищевая икра этого вида имеет наиболее низ-
кую стоимость. Для некоторых водоемов постав-
лен вопрос об исключении стерляди из списков 
охраняемых видов региональных Красных книг 
[36]. Наиболее сложным и нетехнологичным 
видом по-прежнему остается белуга. Вследствие 
этого, икра белуги и в обозримой перспективе 
будет оставаться наиболее редкой и дорогой.

Стерлядь очень отзывчива на условия со-
держания. Неблагоприятный режим в период 
летнего откорма (переуплотненные посадки, 
недостаточное кормление и др.) сразу же от-
ражается на икорной продуктивности: увели-
чивается доля не набравших икру самок, сни-
жается рабочая плодовитость. Тем не менее, 
несомненно, что плодовитость определяется не 
только условиями откорма, но и наследствен-
ными качествами рыбы. Имеются высоко пло-
довитые особи, ежегодно дающие большое ко-
личество икры, и низко плодовитые самки, по 
форме тела похожие на самцов. Поэтому, весь-
ма вероятно, что селекция по этому признаку 
может оказаться достаточно эффективной. 
Изучение функционирования яичников поло-
возрелых самок стерляди, при содержании их 
при постоянной температуре в условиях уста-
новки замкнутого водоснабжения, показало, 
что цикличность созревания может быть зна-
чительно короче года [37]. Предложен способ 
получения икры от самок осетровых чаще, чем 
раз в год [38], однако широкого распростране-
ния он пока не получил.

Перед переработкой икру-сырец осетровых 
принято сортировать по цвету [39]. Очень до-
рогим деликатесом считается так называемая 
«царская» икра – редко встречающийся в при-
роде вариант окраски икорных зерен, лишен-
ных черного пигмента меланина [40]. Согласно 
распространенной в средствах массовой инфор-
мации байке, «царская» икра встречается лишь 
у белуг-альбиносов, достигших 100-летнего 
возраста [41]. В действительности это не так. 

Цвет икорных зерен является довольно жестко 
закрепленным наследственным признаком. Мы 
специально метили самок стерляди с икорными 
зернами различных цветовых оттенков и на-
блюдали, что от нереста к нересту цвет икринок 
остается постоянным [42]. В пределах яичников 
отдельных самок цвет неповрежденных икринок 
дефинитивных размеров, как правило, одноо-
бразен, хотя иногда отмечается (у гибрида стер-
ляди-альбиноса со стерлядью обычной окраски) 
одновременное присутствие в овулировавшей 
икре, полученной от одной самки, пигментиро-
ванных и непигментированных икринок. Этот 
феномен очень трудно объяснить с генетической 
точки зрения, поскольку существует мнение, что 
все ооциты в яичнике одной самки представля-
ют собой клон [43]. Икра без черного пигмен-
та может встречаться не только у белуги, но и 
у других видов осетровых и веслоноса [40; 44], 
причем не только у рыб-альбиносов, но и у осо-
бей с обычной пигментацией кожи, более того, 
встречаются и альбиносы с пигментированной 
икрой [45]. На Лучегорской научно-исследова-
тельской станции ФГУП «ТИНРО-Центр», бази-
рующейся на теплых водах Приморской ГРЭС, 
сформировано ремонтно-маточное стадо альби-
носной стерляди. Авторы, создавшие это стадо, 
описали сложности, с которыми пришлось стол-
кнуться при его формировании [46]. Им удалось 
получить «царскую» икру двух оттенков – белую 
и золотистую [31]. 

Другим важным критерием качества зер-
нистой икры осетровых рыб считается размер 
икринок. Более ценными и дорогими являются 
образцы икры с крупным зерном [39]. В целом 
величина зрелых икринок у осетровых является 
видовым (популяционным) признаком [3]. Из-
вестно, что в среднем размеры икорных зерен 
несколько увеличиваются с размером и возрас-

Рисунок 5. Чипы, вышедшие из тела самок 
вместе с овулировавшей икрой
Figure 5. Chips released from the body of females 
along with ovulated eggs



98

АКВАКУЛЬТУРА www.vniro.ru

Рыбное хозяйство • № 5 • сентябрь–октябрь 2024 

том производителей [47]. Прижизненное по-
лучение икры способствует накоплению в экс-
плуатируемых стадах старшевозрастных самок 
с более крупным икорным зерном. В яичниках 
отдельных самок вариабельность икринок од-
ной генерации по величине обычно невелика, 
хотя у разных видов описаны случаи встречае-
мости единичных аномально крупных икринок 
[48; 49]. В редких случаях таких икринок может 
быть много. Однажды нам довелось видеть на 
осетровом рыбоводном заводе севрюгу, давшую 
100% аномально крупной икры (с белужьей на-
веской). Икра оказалась жизнеспособной, была 
заложена на инкубацию и доведена до выклева 
личинок, но дальнейшая судьба их не просле-
жена. Было бы очень заманчиво начать в икор-
но-товарных хозяйствах селекционные работы 
«на крупное зерно». Наследуемость этого при-
знака не изучена. Единственное наше наблю-
дение показало, что у самки сибирского осетра  
с 20% аномально крупных икринок при повтор-
ном созревании таких икринок обнаружено не 
было [50]. Другим направлением управления 
размерами икорных зерен может стать соот-
ветствующая биотехника содержания самок, 
а именно – регулирование температурного ре-
жима их преднерестового выдерживания. Из-

вестно, что во время зимовки ооциты старшей 
генерации в яичниках продолжают рост [51]. 
Регулирование этого процесса теоретически 
могло бы позволить получать икринки требуе-
мого размера. Впрочем, эта технология еще аб-
солютно не разработана.

Основной проблемой внутрироссийского 
икорного рынка сейчас считается конкуренция 
с осетровой икрой зарубежного (в основном 
китайского) производства, поступающей в Рос-
сию как легально, так и нелегально [52]. Для 
защиты отечественного икорного рынка мы 
предложили ввести налог «на убийство осетра»,  
и обложить им всю пищевую осетровую икру, по-
лучаемую методом забоя [53]. Этот налог лишь 
незначительно затронет интересы российских 
производителей, поскольку «забойная» икра со-
ставляет лишь небольшой процент отечествен-
ной продукции, но заставит поднять цены на 
свою продукцию импортеров из разных стран, 
т.к. вся ввозимая в Россию пищевая икра явля-
ется «забойной». Кроме того, «забойной» явля-
ется и вся икра, добываемая незаконным про-
мыслом, так что одновременно данный налог 
может иметь и «антибраконьерский» эффект. 
Для продукции из прижизненно полученной 
икры, наоборот, целесообразно сделать налого-
вое послабление (как вариант – снизить в два 
раза НДС). Имеются предварительные данные, 
что «дойную» и «забойную» икру можно разли-
чать лабораторными методами исследования  
в продукции [54]. Использование таких мето-
дов позволит контролирующим органам выяв-
лять «забойную» икру на любых стадиях ее из-
готовления и в торговле.

Другим нашим предложением, касающим-
ся совершенствования развития отечествен-
ного икорно-товарного осетроводства, явля-
ется предложение о возобновлении промысла  
осетровых [55]. 

Сейчас вряд ли кто-то сомневается, что, раз-
работанная и осуществленная в СССР, схема 
ведения осетрового хозяйства, базирующаяся 
на однократном использовании на осетровых 
рыбоводных заводах вылавливаемых произ-
водителей, в современных условиях оказалась 
неэффективной. Факты говорят сами за себя: 
после 70 лет заводского воспроизводства про-
мысел осетровых на всех водоемах прекращен. 
Безвыходная ситуация заставила осетровые 
рыбоводные заводы сформировать ремонт-
но-маточные стада и начать прижизненное по-
лучение половых продуктов. Однако действен-
ных предложений по реорганизации добычи 
осетровых нет. 

Все водоемы, по состоянию обитающих в них 
популяций осетровых, можно разделить на три 
категории:

Рисунок 6. В икорном баре (Санкт-Петербург)
Figure 6. In the caviar bar (St. Petersburg)
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• 	 водоемы, где естественного воспроизвод-
ства нет и не предвидится;

• 	 водоемы, где нерест осетровых существен-
но нарушен, но все же сохраняется в огра-
ниченных масштабах или происходит эпи-
зодически;

• 	 водоемы, где наблюдается регулярное и мас-
штабное естественное воспроизводство.

И если схема ведения осетрового хозяй-
ства на водоемах второй и третьей категорий 
еще может являться предметом дискуссий, то 
запрет промысла на водоемах первой кате-
гории совершенно не обоснован ни с биоло-
гической, ни с экономической точек зрения.  
Водоемы этой категории зарыбляются моло-
дью, полученной на рыбоводных предприятиях 
от сформированных в неволе ремонтно-маточ-
ных стад. Выросшая из этой молоди половозре-
лая рыба не дает естественного приплода,  
не облавливается промыслом и либо достает-
ся браконьерам, либо доживает до старости  
и гибнет. Рационально ли это? Анализ литера-
турных источников показывает, что с течением 
времени антропогенная нагрузка на водоемы 
возрастает, и все большее и большее количе-
ство популяций осетровых оказываются пол-
ностью зависимыми от заводского разведения  
(т.е. переходят в первую категорию по указан-
ной выше классификации).

Эксперты в области осетрового хозяйства  
в большинстве случаев говорят о возможно-
сти возобновления промысла проходных видов 
осетровых лишь через несколько десятилетий 
[56-58]. Мы предлагаем открыть в водоемах 
этой категории промысел осетровых немед-
ленно, но выловленных самок не убивать,  
а выпускать после прижизненного получения 
от них икры. Сцеженную икру можно исполь-
зовать, в зависимости от ее количества, каче-
ства и объема, либо для рыбоводных целей, 
либо для производства пищевого продукта. Это 
будет способствовать накоплению в промысло-
вых стадах старше-возрастных самок-произ-
водителей и позволит существенно увеличить 
и улучшить сырьевую базу икорно-товарного 
осетроводства.

Компания Tebiz Group спрогнозировала 
три сценария развития рынка осетровой икры  
в России на ближайшие годы: негативный, 
инерционный и инновационный [59]. К нега-
тивному сценарию развития рынка, по мнению 
авторов исследования, могут привести, прежде 
всего, усиление государственного регулирова-
ния, коррупции, рост налогов, пошлин и сборов. 
С этим мнением, по всей вероятности, следует 
согласиться. Еще свежи в памяти воспомина-
ния, когда на рубеже веков «охраной» естествен-
ных запасов осетровых безрезультатно зани-

мались более десятка ведомств и организаций  
[60; 61]. Нечто подобное мы наблюдаем сейчас 
и в отношении икорно-товарного осетровод-
ства. Из года в год давление на него со стороны 
государственных контролирующих органов уси-
ливается. Первоначально обещанная развитию 
осетроводства «зеленая улица» канула в лету. 
Все больше лиц и организаций подключаются  
к тотальному контролю икорного производства. 
И если первоначально контролировалась только 
внешнеэкономическая деятельность икорных 
хозяйств, то теперь контролируется практиче-
ски все. Паспортизация ремонтно-маточных 
стад осетровых, обязательное мечение, «Мер-
курий», «Честный знак»… Следует ожидать, что 
административное и юридическое давление на 
отрасль будет расти и далее. Несомненно также, 
что подобные действия существенно сдержива-
ют развитие икорно-товарного осетроводства. 
Падает производительность труда, растут не-
производственные расходы. Оценив ситуацию, 
многие потенциальные участники рынка при-
нимают решение ограничить или свернуть про-
изводство.

Особо стоит обратить внимание на реаль-
ную опасность для потребителей требования 
обязательного мечения рыб при паспортиза-
ции маточных стад осетровых. Хотя законом 
допускается применение различного типа 
идентифицирующих животных устройств,  
в рыбоводстве в последние годы наиболее 
широкое распространение получило исполь-
зование для маркирования электронных ме-
ток – чипов, вводимых в организм рыб. Такие 
метки довольно удобны в эксплуатации. Чип 
представляет собой электронное устройство, 
которое хранит уникальный номер животно-
го, и с помощью специальной антенны может 
бесконтактно передавать его на считыватель 
(сканер), поднесенный на определенное рас-
стояние. Однако практика показала, что чипы 
могут мигрировать в организме рыбы, попа-
дать в брюшную полость и сцеживаться вместе 
с икрой. Ввиду небольших размеров, чипы пло-
хо различимы в сырце, и уже были случаи по-
падания их в готовый пищевой продукт. Вызы-
вает удивление тот факт, что контролирующие 
органы, обычно достаточно строго отслежива-
ющие опасные для потребителей включения  
в пищевой продукции, не обращают внимания 
на опасность чипов и даже поощряют их ис-
пользование. А между тем, попадание чипов  
в икорную продукцию может вызвать не толь-
ко медицинские проблемы, но и политические. 
Трудно представить себе, что может случиться, 
если на каком-нибудь официальном полити-
ческом приеме кто-то из гостей подавится, по-
данным вместе с икрой, чипом… 
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